
お 料 理 の ご 紹 介

天丼とそばのセット
1,100円

かつ丼とそばのセット
1,100円

※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※商品により提供までにお時間をいただきます。提供の順番は注文と前後することがございます。
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蕎麦は温かい「かけそば」か
　　　冷たい「せいろそば」から
　　　　　　お選びいただけます。

そばの大盛りは+200円で承ります。
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天ぷらそば　1,500円

温
か
い
そ
ば

鴨南蛮そば　1,300円たぬきそば　820円

きつねそば　820円

月見そば　770円
とろろそば　870円

かけそば　670円
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たぬきそば　820円

※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※商品により提供までにお時間をいただきます。提供の順番は注文と前後することがございます。

そばの大盛りは+200円で承ります。

冷
た
い
そ
ば

いろり庵ぶっかけそば 1,170円

とろろそば　870円
おろしそば　770円

せいろそば
一枚670円
二枚1,170円

天せいろそば　1,500円

鴨せいろそば　1,300円
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※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※アルコールご注文のお客さまには
　お通し代350円を頂戴しております。※ご希望の数に切り分けてご提供できます。

※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 
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北海道の河川で生まれ4～5年もの長いあいだ
北洋一帯を回遊してきた鮭は、天然の脂のりと
柔らかな身が特長でフライにぴったりです。 
※ソースはわさび抜きにできます、
　お気軽にスタッフにお申し付けください。

しらすは茨城県沿岸漁業を代表する食材です。茨城のしらすは
太平洋を黒潮にのって泳いできたしらすで塩味が程良く、
しっとりとした舌触りでおすすめです。

宮城県三陸沖で捕れた金目鯛を程よく脂が乗った
干物に仕上げました。煮物や焼き物に使うものより、
脂ののった金目鯛を使用しています。
干物にしても旨味が抜け落ちず、身肉にギュッと
凝縮されています。

特別な飼料を与えて、特有の匂いが少ないことに
加えて、やわらかい食感が特徴の銘柄鶏です。
あっさりした味わいの中にうまみがひきたちます。
※ソースはわさび抜きにできます、お気軽にスタッフに
　お申し付けください。

鮭フライ　950円

菜彩鶏天南蛮 850円

釡揚げしらすのサラダ　730円

わさび香る
タルタルソース
添え

わさび香る
タルタルソース
添え

金目開き干し 1,100円宮城県

北海道

岩手県

茨城県

しらすおろし　420円茨城県

長
崎
県

料理長の一押し
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※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※アルコールご注文のお客さまには
　お通し代350円を頂戴しております。
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鴨ねぎ焼き　950円
社長の塩辛　420円

牛すじの煮込み　630円

鈴廣のかまぼこ　650円

築地本玉 玉子焼き 650円

そば味噌焼き　600円
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※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※アルコールご注文のお客さまにはお通し代350円を頂戴しております。

酒
の
肴

さつま揚げ　530円

茄子の揚げ出し　530円冷奴　420円

茶豆　450円 お新香盛合せ　450円

酒盗クリームチーズ　500円
シュトウ

鴨のたまり漬け　750円
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※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※アルコールご注文のお客さまにはお通し代350円を頂戴しております。
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刺身３種盛り　1,480円

かんぱち刺し　970円

炙り〆鯖　700円
サバ

烏賊そうめん　800円

鯖塩焼き　780円
小いわしの炙り　500円

豆あじの開き干し　500円
そば味噌胡瓜　400円

イ　カ

鮪刺し　950円
マグロ
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※表示価格は税込です。　※写真はイメージですので、一部内容が変わる場合がございます。 

※アルコールご注文のお客さまにはお通し代350円を頂戴しております。
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野菜天　460円

鶏のから揚げ　650円ポテトフライ　500円

仕上げ蕎麦（半分） 510円 季節のアイス　400円

天ぷら盛り合わせ　1,380円

海老天　650円

天
ぷ
ら


